
Акт
rIроверки организации питаIttля в МКОу соШ 4 с. K;lacrloe

комt|ссией по контролю за ttитанI|ем

Комиссия в coc-I,aBe:

Kottc t,atl I lrrtoBa l-LЮ.
Баrrаян J].B.

Кургаlr l: Б.

Ще.шь проверки. контроль организации горячего пI4,гания учащLIхся в рамках Недели

ttl коJ]ьIlого lIитанI,Iя.

CpoKlr прORеркlt; а'7.12.2022 r.
П роверкой было установ.пено :

l . fiокументы по организаLIии питания в I{алI,ILIилI, утвер)l(дены директором шкоJIы,

офорпллены r,рамотно, регулярно проверяются админltстрациеГа.

?". (laHl,tTapttoe состоян14е столовоЙ удовлетворрtтельное" в помещенl4и tIl,IcTo.

обедеrrные столы !{ пол моются с соблюдением санитарных норм после ках(дого

приема пишII,t. Колlа.лество посадочFIых мест -70 , используется рационально.
моюrцие средства I4меются в достаточном колt4честве. Технологиr{еское

обrэрудованLlе I,1уборочнылi инвентарь промаркированы. Уборочныi,r ltHBeHTapb

храни],ся в специальL{о отведенном месте.

з, ВедетсЯ бракеражrtыri журнал" в которОм регулярно фиксr,lруе],ся ctIrITI,Ie пробы

r]рI,1готовленнсlй пищи. 11роба хра,нится в холодильнике.

4. В столовоt"l оргаr{изовано де)курство учцraпa;
5. Меню на каждый день вывеIIIивается в обеденном зале сто.повой.

6. Все норматив}lые документы обновлены и вывешены в сто.llовой на стенде,

7 . Kotvtt.tcclleй были проверены сроки годности всеЙ продукции, находяtцеЙСя в

шItольнсll,i сто:lовtlй. Просроченrrой продукl{ttи найлено не было. Хранение
продуктов осущес,гвляется в соответствии с санитарными нормами.

Выводы и предложения:
l. OтMeTTlTb полох(ительную работу школы по организации питания учаIцихСя
2. Ус:ил t.t,гь ответственность кarl(дого классного руководI{теля за организац!lЮ

tIит,z1I-1i4я I,I ttе,гкого заполFIения документов по пи,ганию.

З [IознакомI4,Iь с актом всех родителей шrколы на родительском собранилr 14 назаседанI4I4

общеш ttольного родIlтельского комитета.
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